
Menu Homard 
59,00€

 
Mises en Bouche du Moment

 
Homard Breton grillé entier, Flambé au cognac et

gratiné sous la flamme,
Accompagné de linguines au Pesto ou

 à la Tomate 
 

Dessert au choix

Menu enfant 10.00€ 
(Jusqu'à 10 ans)

 

1 sirop à l'eau
 

Steak haché, pommes frites "maison"
ou

Fish and chips 
 

Glace (2 boules)  
 

 

Bar à Huîtres et Fruits de Mer
 

Les Huitres de la Maison BROUHARD
 

Fines de claire                                                   Spéciales de claire
 

                     
 

 
Formule fruits de Mer et Dessert     

33.00€/personne.  
3 Amandes/ 4 Bulots/ 3 Huîtres/ 3 Langoustines/3 Palourdes/

5 Crevettes Roses / 1 pince de tourteau.
 

 Assiette de crevettes roses (300g). 12.00€
 Assiette de langoustines et sa mayonnaise (300g). 18.00€                

 

Plateaux de Fruits de Mer et condiments : (minimum pour 2 personnes)
Réservation 24 heures à l’avance

 

LE CHAY 6 huîtres, 4 langoustines, ½ tourteau, palourdes, amandes de
mer, bigorneaux, bulots, crevettes roses et grises.    

 45.00€/personne.
 

LE ROYAN 6 huîtres, 4 langoustines, ½ tourteau, palourdes, 
amandes de mer, bigorneaux, bulots,

 crevettes roses et grises + ½ Homard.     
65.00€/personne.

Seiche entière, cuite à la plancha 

Pavé de thon cuit à la plancha, vinaigrette de petits

légumes aux câpres et olives.........................

Pièce de bœuf cuite à la plancha, jus de braisage à

la fève de cacao.................................................

Hamburger d’Angus revisité à l'Italienne, pommes

frites maison. (Mozza, coppa, tomates confites,

légumes grillés et confit oignons...................                                                           

Linguines aux coquillages, tomates rôties 

Hamburger vegan (garniture du moment).... 

Homard Grillé accompagné de linguines au pistou

sauce aïoli.....................................................    

et persillade...................................................

 ou à la Tomate..............................(les 100g)                   

Salade vegan.............................................. 

Croquant de légumes à la coriandre et quinoa au concombre,

fenouil croquant et zeste d’agrumes,

crémeux d’avocat, champignons grillés et vinaigrette de grenade.
 

Salade du Chay...........................................  

Croquant de légumes et lentilles corail à la vinaigrette de

crustacés, tataki de thon, crevettes, 

saumon mariné, effiloché de poisson aux épices douces.  

              

Fromages affinés AOP................................... 

Fraisier revisité, coco et pistache 

Tarte sablée renversée au citron vert

Panna cotta au chocolat noir et cannelle..... 

Banoffee au caramel et beurre salé

Café gourmand............................................ 

Glaces et sorbets - 2 boules......................... 

sorbet mangue.............................................. 

et basilic....................................................... 

crémeux vanille...........................................

                                           3 boules.........................                                    

                                      

Menu du jour
 

Uniquement le midi

Hors Week-end et jours fériés
 

Entrée / Plat / Dessert - 19.50€ 

Entrée / Plat - 16.00€

Plat / Dessert - 16.00€

 

Tataki de thon à la graine de sésame et moutabal au

curry vinaigrette de pamplemousse...............

Bavarois d’avocat aux petits légumes et coquillages,

burrata et émulsion de chorizo...................... 

Foie gras de canard marbré  aux algues, chutney

d’abricot aux baies de goji.............................

Les 6 huîtres                    n°3      14,00  €
Les 9 huîtres                    n°3      17,00  €
Les 12 huîtres                  n°3      26,00  €  
    

Les 6 huîtres                    n°3      11,00  €
Les 9 huîtres                    n°3     16,00  €
Les 12 huîtres                  n°3      21,00  €  
    

RESTAURANT / BAR À HUITRES
PLAGE DU CHAY

Les desserts

Les salades

Les entrées

Les plats
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Prix net, taxes et service compris
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Suggestion
 

Poisson du marché
19.00€

Bar en croûte de sel 
31.00€


